PREMIR

Buffetvorschlage
- %Jky B, a/%/ “

Diese Flying Buffets werden lhnen von unserem Servicepersonal in Form eines Stehimbisses gereicht (Zeitbegrenzung
1 Stunde)

%J’/ey B, a/%/ Y Saiienal’”

1 Suppe - 2 kalte Vorspeisen — 2 warmen Hauptgerichten (Fisch und Fleisch) - 2 Desserts
Ab 15 Personen zu 16,00 € pro Person

7 %Jky B a/%/ 2 7 %Jky B a/%/ 2
ab 20 Personen zum Preis von € 19,00 pP ab 20 Personen zum Preis von € 23,00 pP
Cappuccino Rieslingcrémesuppe
von Gartenkrauter aus der Champagnerschale
* % %
* % %

Avocado-Tomatenmousse
Fenchel-Orangensalat
mit Flusskrebsschwanzen
Melonen-Minzsalat mit Parmaschinken
Roastbeef, rosa gebraten
auf Ruccola-Piniensalat
Raucherlachs auf Buchweinzenblini
mit Créme-fraiche

Chili-Rinderhackfleischballchen
auf WeilRkrautsalat
Gerduchertes Forellenfilet auf Wasabimousse
Quiche Lorraine
Blatterteigfleurons mit Matjestatar
Mediterrane Gem{useterrine

* ok %
* % %
Welsfilet auf Gnocchi mit Auberginengemiise Zanderfilet auf Wildreisplatzchen
Piccata von der Putenbrust mit Zucchinigemise
auf Tomatennudeln Schweinemedaillon auf Kartoffelblini
mit Broccoligemiise und Pommerysenfsauce
* % % s

Mangocharlotte, Schokoladenbrownies

Panna Cotta, Mousse au Chocolat : . .
Limettenjoghurtcreme

auf Beerenkompott, Obstsalat Bt Weitarn Préiiiien
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